
Valentine’s Menu
Tuesday 14th February 2012

Starter Platter
Honey & lemon king prawns
Brie & artichoke heart tartlet

Venison carpaccio & tarragon cream

Iced champagne & grenadine

Roast rack of lamb
Minted new potatoes, broad bean pesto, slow roast plum tomato & pan jus

Grilled sole fillets
Wilted green leaves, saffron fondant potatoes & citrus dressing

Braised blade of beef
Bordelaise sauce, creamed potatoes & roasted root vegetables

Creamed wild mushroom & spinach mille‐feuille
Dauphinoise potatoes, braised baby leeks & shallots & a thyme balsamic reduction

Pudding Platter
Baileys chocolate parfait

Pina colada shots
Banoffee cheescake

This menu is served at £30 per person

Valentine’s Stayover
Dinner for two, overnight stay & full English breakfast

£125 per couple


